
PATATAS BRAVAS    3.50€

Pomme de terres sauce piquante

PATATAS ALIOLI     3.50€
Pomme de terre aioli

CROQUETAS DE JAMON   4.00€
Croquettes de jambon 4 pièces

CROQUETAS DE BACALAO    4.00€
Croquettes de morue 4 pièces

MORCILLA DE BURGOS FRITA  4.00€
Boudin au riz de Burgos frit

BOQUERONES AJILLO    5.00€
Anchois marinés au vinaigre et à l’ail

CHORIZO FRESCO A LA SIDRA  6.00€
Chorizo frais au cidre - 2 Pièces.

CALAMARES FRITOS           6.00€
Calamars juste farinés et frits 

PIQUILLOS RELLENOS BACALAO 8.00€

Piquillos farci à la morue – 3 pièces

PIMIENTOS DEL PADRON   8.50€

Petits poivrons Padron  de Galice frits 

APAS CLASICAS

hacinas ibericas

JAMON IBERICO DE JABUGO  27.50€
Coupé au couteau
Jambon Ibérique pata negra de bellota.
100% ibérique, nourris au gland, 36 mois d'affinage,
AOC JABUGO (Huelva) - Un jambon puissant et racé.

JAMON IBERICO DE GUIJUELO  22.50€
Jambon Ibérique pata negra de bellota.
100% ibérique, nourris au gland, 36 mois d'affinage,
Grande réserve
AOC GUIJUELO (Saamanque)
Un jambon élégant et delicatement parfumé.

SURTIDO DE EMBUTIDOS 100 g  17.50€
Assortiment de Charcuterie ibérique. de bellota.
Jambon, morcon, lomo et chorizo de Guijuelo.
Lomito de Jabugo.

SURTIDO DE EMBUTIDOS 50 g   9.50€
Assortiment de Charcuterie ibérique. de bellota.
Jambon, morcon, lomo et chorizo de Guijuelo.
Lomito de Jabugo.          

FINOS ET MANZANILLA VERRE 12 CL
Fino ou Manzanilla Osborne          6.00€

Fino  Montilla Moriles           4.00€

BIÈRE ESPAGNOLE (SÈVILLE)
Cruzcampo Pression demi 25 cl          3.00€

Cruzcampo Pression 50 cl           6.00€

COCKTAILS ET LONG DRINKS
Sangria maison verre     3.00€

Sangria maison ½ pichet 50 cl  9.00€

Sangria maison pichet 1 l          14.00€

Tinto de Verano (Vin et kas) verre  3.00€

Tinto de Verano Pichet 1 l         14.00€

Rebujito (Fino et Seven UP) verre  3.00€

Rebujito (Fino et Seven UP) 1 litre        18.00€

Gin Kas 20 cl           6.00€

Gin coca 20 cl             6.00€

Gin Tonic 20 cl          6.00€

Whisky coca 20 cl           6.00€

Cuba libre (rhum coca) 20 cl         6.00€

BOISSONS SANS ALCOOL
Coca cola, jus de fruits, Orangina,
Perrier, Schweppes,  ice tea  ...     3,00 €
Sirops, Diabolos, Limonade     1.50 €

Para Beber

WHISKIES ET BOURBONS 
Clan Campbell     Whisky 4.00€ - Baby 2.50€

Chivas Régal         Whisky 6.50€ - Baby 3.50€

Talisker 10 Ans      Whisky 7.50€ - Baby 3.50€

Lagavulin 16 Ans  Whisky 9.50€ - Baby 3.50€

Jack Daniels        Whisky 6.00€ - Baby 3.50€

PASTIS
Ricard ou Pastis 51             3.00€

ALCOOLS BLANCS 5 CL
Gin, Vodka, Rhum             5.00€

VINS CUITS ET VINS DOUX NATURELS 5 CL
Lillet rouge ou blanc, Moscatel,
Malaga, Pedro Ximenez    4.00€

DIGESTIFS 4 CL
Calvados , Eau de vie de Mirabelle,
Poire Williams, Brandy Torres        4.00€

Armagnac,  Cognac          6.00€

Baileys,Get 27, Anis del Mono, Cointreau
Grand Marnier , Licor 43, Licor de café
Licor de Hierbas, Manzana Verde
Patxaran, Licor de Melocoton        4.00€
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APAS DE cOMIDA casera

EMPANADILLA DE ATUN   3.00€

Empanadilla (sorte de chausson) fourrée au thon, Oeuf
tomate, oignons ail et persil.

CHISTORRA EN CAMISA   4.00€
Feuilleté de Chistorra 4 pièces.

ESTOFADO DE TORO Y OLIVAS  5.00€

Daube de Toro de combat aux olives noires

CERDO AL AJILLO    5.00€

Sauté de porc et ail en che

CALAMARES EN SU TINTA   6.00€

Calamars en sauce à l'encre

REVUELTO ESPARRAGOS Y CHORIZO 6.00€

Oeufs brouillés aux asperges vertes et au chorizo

CALAMARES A LA PLANCHA  9.50€

Calamars à la plancha

NAVAJAS A LA PLANCHA      9.50€

Couteaux a la plancha 

ESPARRAGOS REBOZADOS  9.50€

Asperges vertes frites, jambon de Teruel et sauce au bleu

TAPAS TRES SEVILLANE  SPECIALITE DE LA FAMEUSE AUBERGE
DU  MYTHIQUE DON JUAN "LA HOSTERIA DEL LAUREL"
Plaza de los venerables  - Dans le barrio de Santa Cruz.

ESPINACAS CON GARBANZOS  4.50€

Epinards aux pois chiche .

APAS de Lujo

PULPO GALLEGA     12.50€
Poulpe, pimenton doux, huile d'oilve et fleur de sel.
servi avec des pommes de terres vapeur sur une assiette en bois.
Environ 100 g

GAMBAS BLANCAS A LA PLANCHA 17.50€
Crevettestaille bouquet à la plancha (10 piéces - 150/170 g).
Un gout exceptionnel

Menu Tapas 20 €
1 sangria maison

****
Assortiment de 10 tapas

****
1 Dessert au choix

Arroz con leche (Riz au lait)
ou Tocinillos de cielo

( Petit flan au oeufs et au sucre)
****

Un verre de vin de Navarre
Rouge, Rosé ou blanc.

SANGRIA ESPECIAL DE LA PUNTA DEL MORAL
PICHET 50 CL - 15 € - PICHET 1 L - 26 €

TAPAS DE CUISINE MAISON

LA RECETTE DU MOMENT A DECOUVRIR


